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Vorbereitungen

Butter, Zucker, Vanillezucker und Eier bilden die Basischarge. Haferflocken, Mehl,
Backpulver, Zimt und Salz bilden die Rohstoff-LosgréRe.

Mischen

Zuerst die feuchte Charge riihren, dann die trockene Charge integrieren.
Teig verschmelzen lassen und die Stiicklistenpriifung abschlieRen. Teig in runde
flache Kekse portionieren.

Backen & Servieren

Teigportionen auf Bleche legen und bei 190 °C 10 Minuten backen.
Abkiihlen lassen, Farbe, Form und Geschmack prifen.



