\Vorbereitungen

EiweilR mit Salz steif schlagen — die Basis fiir stabile Zahlen.
Puderzucker langsam einrieseln lassen — Liquiditatszufuhr prifen.

Mischen und 2usstechen

Mandeln und Zimt vorsichtig unterheben — Vermodgenswerte sauber aufstellen.
Teig ausrollen, Sterne ausstechen — Stiicklistenprifung inklusive.
Auf ein mit Backpapier belegtes Blech legen.

Backen & Servieren

Bei 150 °C ca. 12-15 Minuten backen — nicht Uberinvestieren.
Abkihlen lassen, ggf. mit Zuckerguss verfeinern.



